nat, Kann Nicnt menr Zu den viassenoie-
ren zuriick. Die sind dann nur noch eine
Verlegenheitslosung. Es sind saisonale
Biere, wie das aromatische, honigfarbene
Bockbier, das malzige Schwarzbier oder
wenig bittere Maisbier, die das Herz der
Bierliebhaber héher schlagen lassen.

Bierbrauen in Unterhosen

Einer dieser Bierliebhaber ist Lars Hovind
aus Uetikon am See ZH. Ein spezielles
Bier und kein Einheitsbier wollte er brau-
en, als er vor Jahren in seiner Waschkii-
che, der grossen Hitze wegen in Unterho-
sen, seinen ersten Biersud geriihrt hat. «Es
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reizte mich zu sehen, wie aus natiirlichen
Rohstoffen wie Gerste, Hopfen, Hefe und
Wasser dieses wunderbare Gebriu Bier
entsteht», sagt Hovind. Das Bierbrauen
liege ihm wahrscheinlich im Blut, denn
schon der norwegische Grossvater sei
Bierbrauer gewesen. Was als Experiment
begann, wurde schon bald zum Brot-
erwerb. Das Goldkiistenbriu aus Uetikon
am See verkaufte sich prichtig, ein Bier-
garten kam dazu, und die Bierproduktion
steigerte sich Jahr um Jahr. In Uetikon am
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See wurde der Platz eng. «Meine Frau Ma-
nuela und ich haben uns letztes Jahr ent-
schieden, uns ganz aufs Biergeschift zu
konzentrieren und das Bier dort zu ver-
kaufen, wo es auch gebraut wird.» Das Ziel
ist eine Gasthausbrauerei mit grossen
Glasfenstern und Blick auf die Schaubrau-
erei, inklusive des eigenen Biergartens.
Den geeigneten Standort fiir ihre neu
gegriindete Braukultur AG haben die bei-
den im Ziircher Oberland gefunden. «Fast
600 Aktionire haben jetzt einen Anteil an
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